
 

MENU DU LUNDI 31 MARS AU DIMANCHE 4 AVRIL 2025 

 

 
MIDI SOIR 

LUNDI 31 

SOUPE DE LENTILLES CORAIL 
VENTRECHE GRILLÉE 

POÊLÉE DE FENOUIL AUX POIVRONS 
FROMAGE / SALADE 

YAOURT À LA GRECQUE 
CAFÉ 

VELOUTÉ D’HARICOTS VERTS 
FILET DE COLIN AUX FRUITS DE MER 

POMME DE TERRE VAPEUR 
SALADE DE FRUITS EN POT 

 
MARDI 1er 

 

POTAGE AVEC MORCEAUX DE LÉGUMES 
PÂTÉ DE CAMPAGNE CORNICHON 

RÔTI DE BŒUF 
POMMES RISSOLÉES AUX CHAMPIGNONS 

BRUNOISES D’ANANAS À LA VANILLE 
CAFÉ 

SOUPE DE COURGE 
SAUTÉ DE VOLAILLE 

BROCOLIS BÉCHAMEL 
SEMOULE AU LAIT ET CARAMEL 

 
MERCREDI  2 

 

BOUILLON DE PERLES 
ESCALOPE DE PORC 

PURÉE DE CÉLERI ET CAROTTE 
FROMAGE / SALADE 
ECLAIR AU PRALINÉ 

CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
PÂTES SAUCE FROMAGÈRE 

FRUIT 

 
JEUDI 3 

 

 VELOUTÉ DE POIREAUX 
RADIS BEURRE SALÉ 

LAPIN AUX OLIVES 
POLENTA CRÉMEUSE 

FRUIT 
CAFÉ 

CRÈME DE FÈVES 
PÂTÉ EN CROÛTE 

ASPERGES VINAIGRETTE 
YAOURT + 

 
VENDREDI 4 

 

POTAGE LÉGUME VERMICELLE 
CURRY DE POISSON 

PATATE DOUCE 
FROMAGE / SALADE 
TIRAMISU REVISITÉ 

CAFÉ 

VELOUTÉ DE PETITS POIS 
CHIPOLATA FRITES 

CHICHI 

 
SAMEDI 5 

 

SOUPE AUX ENDIVES 
BŒUF CAROTTES 

FROMAGE / SALADE 
YAOURT FERMIER AU COULIS 

CAFÉ 

POTAGE A L’OSEILLE 
AIGUILETTE DE CANARD 

ECRASÉ DE POMME DE TERRE A LA 
PERSILLADE 
COMPOTÉE 

 
DIMANCHE 6 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
DÉS D’AVOCAT AUX CREVETTES 

PETIT SALÉ 
LENTILLES 

GÂTEAU BASQUE 
CAFÉ 

SOUPE DU SOIR 
PIZZA 4 SAISONS 

HARICOTS BEURRE 
MÉLANGE DE FRUITS AU SIROP 

 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 
Viande et charcuterie – Baqué  

Volaille landaise 
Poisson – Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
Susceptible d’être modifié 


