
 

MENU DU LUNDI 3 AU DIMANCHE 9 JUIN 2024 
  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 3 

SOUPE DE LÉGUMES 
AIGUILLETTES DE POULET À L’AIGRE 

DOUCE ET HARICOTS BEURRE 
FROMAGE / SALADE 

FRUITS 
CAFÉ 

CRÈME DE BLETTES 
HACHIS PARMENTIER 

ENDIVE 
CÂLIN SUR LIT DE FRUIT 

 

MARDI 4 

 

POTAGE EN MORCEAUX 
CONCOMBRE TZATZIKI 

GIGOT D’AGNEAU ET FLAGEOLETS 
FROMAGE BLANC À LA COMPOTE DE 

FRAISE 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE POIS CASSÉS ET 
LÉGUMES 

MELON 
JAMBON DE BAYONNE 
MOUSSE DE MARRON 

 

MERCREDI 

5 

 

SOUPE À L’OIGNON, CROÛTONS ET RÂPÉ 
ARAIGNÉE DE PORC FRITES 

FROMAGE / SALADE 
GLACE 
CAFÉ 

POTAGE MIXÉ 
FILET DE SOLE TROPICALE SAUCE 

CRUSTACÉS  
PURÉE AUX TROIS LÉGUMES 

MÉLANGE DE FRUITS AU SIROP 

 

JEUDI 6 

 

CRÈME DE FENOUIL ET POIVRON 
TOMATE VINAIGRETTE ET MOZZARELLA 
ESCALOPE DE VEAU AUX CHAMPIGNONS 

CAROTTES 
POMME AU FOUR CARAMÉLISÉE 

CAFÉ 

SOUPE DE COURGETTES À L’AIL 
PÂTES AUX GÉSIERS ET LARDONS 

YAOURT FERMIER 

 

VENDREDI 

7 

 

VELOUTÉ D’ASPERGE 
TRUITE AU BEURRE BLANC ET SON RIZ 

FROMAGE / SALADE 
ENTREMET AU PRALINÉ 

CAFÉ 

CRÈME DE FÈVE  
RÔTI DE PORC FROID 

MACÉDOINE MAYONNAISE 
COMPOTE EN POT 

 

SAMEDI 8 

 

POTAGE HARICOTS VERTS ET LÉGUMES 
JOUE DE BŒUF SAUCE AU VIN 

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 
FROMAGE / SALADE 

FRUIT 
CAFÉ 

SOUPE D’ÉPINARDS À LA VACHE QUI 
RIT  

OMELETTE AU FROMAGE RÂPÉ 
RATATOUILLE 

YAOURT + 

 

DIMANCHE 

9  

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
RILLETTES CORNICHON 

POULET À L’OIGNON 
GALETTES DE LÉGUMES 

PARIS BREST 
CAFÉ 

POTAGE DU SOIR 
CRÊPES SALÉES 

JULIENNE DE LÉGUMES 
RIZ AU LAIT 

 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 

Viande et charcuterie - Baqué 

Volaille landaise 

Poisson - Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 

Susceptible d’être modifié 


