
 

MENU DU LUNDI 27 MAI AU DIMANCHE 2 JUIN 2024 
  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 27 

VELOUTÉ DE LENTILLES CORAIL 
DUO MERGUEZ CHIPOLATA 

BOULGOUR ET COURGETTES POÊLÉES 
FROMAGE / SALADE 

YAOURT FERMIER AUX ORÉOS 
CAFÉ 

CRÈME DE POIREAUX 
SALADE DE PÂTES À LA TRUITE 

FUMÉE 
COCKTAIL DE FRUITS À LA FLEUR 

D’ORANGER 

 

MARDI 28 

 

SOUPE AVEC MORCEAUX 
SALADE DE MUSEAU À LA VINAIGRETTE 

RÔTI DE BŒUF AVEC SON ECRASÉ DE 
POMMES DE TERRE À L’AIL ET AU PERSIL 

FRUIT 
CAFÉ 

POTAGE DE PETIT POIS 
FEUILLETÉ DE LAPIN ET LÉGUMES 

SALADE VERTE 
SEMOULE AUX RAISINS 

 

MERCREDI 

29  

 

BOUILLON VERMICELLE  
ESCALOPE DE PORC ET SA POÊLÉE 

D’HARICOTS VERTS ET CHAMPIGNONS 
FROMAGE / SALADE 

TARTELETTE PÂTISSIÈRE AUX FRAISES 
CAFÉ 

SOUPE DE LÉGUMES 
LASAGNE VÉGÉTARIENNE 

CRÈME DESSERT AU PRALINÉ 

 

JEUDI 30 

 

CRÈME DE CHOU FLEUR 
CONCOMBRE VINAIGRETTE 

POULET COCO ET RIZ BASMATI 
FRUIT 
CAFÉ 

SOUPE DE LÉGUMES 
LASAGNES VÉGÉTARIENNES 

CRÈME DESSERT AU PRALINÉ 

 

VENDREDI 

31 

 

SOUPE EN MORCEAUX  
CHIPIRONS BASQUES ET POMMES DE 

TERRE 
FROMAGE / SALADE 

BOULE DE GLACE ET CHANTILLY  
CAFÉ 

POTAGE DE PATATE DOUCE 
FLAN DE PETITS LÉGUMES 
PURÉE DE LÉGUMES VERTS 

COMPOTÉE DE FRUITS 

 

SAMEDI 1ER  

 

VELOUTÉ DE VOLAILLE  
CONFIT DE PORC 
BLETTES AU JUS 

FROMAGE / SALADE 
FRUIT 
CAFÉ 

CRÈME À LA TOMATE  
PÂTES FROMAGÈRES AU POULET 

YAOURT FERMIER 

 

DIMANCHE 

2  

 

BOUILLON DE PERLES 
ASPERGES VINAIGRETTE 

BOURGUIGNON AVEC SON GRATIN 
DAUPHINOIS 

FAR BRETON AUX PRUNEAUX 
CAFÉ 

SOUPE MIXÉE  
PIZZA NAPOLITAINE  

SALADE COUPELLE DE FRUITS AU 
SIROP 

 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 

Viande et charcuterie - Baqué 

Volaille landaise 

Poisson - Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 

Susceptible d’être modifié 


