
 

MENU DU LUNDI 6 AU DIMANCHE 12 MAI 2024 
  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 6 

SOUPE DE LÉGUMES 
AIGUILLETTES DE POULET 

PETIT POIS 
FROMAGE / SALADE  

FRUIT 
CAFÉ 

POTAGE AU CHOU VERT 
PARMENTIER D’AGNEAU AUX ÉPICES  

SALADE VERTE 
PETIT SUISSE AUX FRUITS 

 

MARDI 7 

 

CRÈME D’ÉPINARDS 
PÂTES BOLOGNAISES 
FROMAGE / SALADE 

FROMAGE BLANC AU MIEL 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE PATATE DOUCE 
HARICOTS VERTS ET MAQUEREAU EN 

SALADE 
COMPOTE POMME / FRAMBOISE 

 

MERCREDI 

8  

 

VELOUTÉ D’ASPERGE 
TRUITE FUMÉE  

ARAIGNÉE DE PORC MARINÉE 
DUO DE CAROTTES 
FRAISES AU SUCRE 

CAFÉ 

CRÈME DE LENTILLES CORAIL 
ENDIVE ROULÉE AU JAMBON 

SEMOULE AU LAIT 

 

JEUDI 9 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
MOUSSE D’AVOCAT ET GRESSIN  

CONFIT DE CANARD 
FRITES 

FORÊT NOIRE 
CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
ŒUFS DURS MAYONNAISE 

SALADE DE TOMATES 
YAOURT FERMIER 

 

VENDREDI 

10  

 

SOUPE DE LÉGUMES EN MORCEAUX ET 
VERMICELLES 

CURRY DE POISSON AU LAIT DE COCO 
RIZ BASMATI 

FROMAGE / SALADE 
LIÉGEOIS AUX FRUITS 

CAFÉ 

VELOUTÉ VERT 
PÂTES À LA CARBONARA 

COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP 

 

SAMEDI 11 

 

VELOUTÉ DE COURGETTE 
LANGUE DE BŒUF SAUCE TOMATE 

POMME DE TERRE 
FROMAGE / SALADE 

AGRUME 
CAFÉ 

CRÈME DE SALSIFIS 
RÔTI DE PORC FROID MAYONNAISE 

BETTERAVES VINAIGRETTE 
YAOURT+ 

 

DIMANCHE 

12 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
SALADE DE MUSEAU 

PILON DE POULET 
POMMES RISSOLÉES  

GÂTEAU BASQUE À L’AMANDE 
CAFÉ 

SOUPE DU SOIR 
GALETTE DE SARRAZIN GARNIE 

LÉGUMES EN JULIENNE 
GERVITA FRAISE  

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne  

Viande et charcuterie - Baqué 

Volaille landaise 

Poisson - Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
• Susceptible d’être modifié 


